
A D  A L G H E R O

Pani di Sardegna

[ 28 | 29 | 30 ] Novembre 2025



[ Ore 16.00 - 18.00 ] 
Laboratorio 
“Mani in Pasta”
Oratorio Santa Maria La Palma

Mani in pasta per creare il miracolo del Lievito Madre 
e del Pane, dedicato ai più piccoli. 
A cura dei Soci dell’Associazione Amici dell’Accademia 
Sarda del Lievito Madre
A�ività in collaborazione con l’Oratorio 
Interparrocchiale ANSPI di Santa Maria La 
Palma-Villassunta e il Comitato Borgata di Santa Maria 
la Palma.

[ Ore 16.00 - 18.00 ]  
LABORATORI/DIMOSTRAZIONE
Lo Quarter Alghero Hall

Laboratorio 
“Lievito Madre e Pani�cazione” 
A cura dei Ricercatori della Porto Conte Ricerche 

Laboratorio 
Avvicinamento all’olio extravergine di oliva 
A cura del Do�. Giuseppe Izza

[ Ore 18.00 - 20.00 ]  
PRESENTAZIONE DELL’EVENTO

Presentazione della manifestazione 
e intervento dei Partners

Breve concerto di launeddas della classe
4^B - Scuola primaria di Alghero “La Pedrera” dire�a 
dal Maestro Dante Tangianu.

Interventi su pane-olio e salute

Degustazione Pane con Lievito Madre e Olio dei 
produ�ori di Alghero.

[ Ore 11.00 – 13.00 ] 
LABORATORI/ DIMOSTRAZIONE
Lo Quarter Alghero Hall
Come nasce il lievito madre
A cura dei soci dell’Associazione Culturale 
Accademia Sarda del Lievito Madre

Come nasce e si crea un pane rituale
A cura dei Soci dell’Associazione Amici 
dell’Accademia Sarda del Lievito Madre

Distribuzione di campioncini di 
LIEVITO MADRE

Venerdì
28 NOVEMBRE

[ Ore 10.00 – 13.00 ]   
LABORATORI/DIMOSTRAZIONE 
Lo Quarter Alghero Hall
 
Laboratorio “Lievito Madre e 
Pani�cazione”
A cura dei Ricercatori della Porto Conte Ricerche

Laboratorio “Osservare la diversità 
dell’in�nitamente piccolo: i 
microrganismi del Lievito Madre”
A cura dei Ricercatori della Sezione di 
Microbiologia del Dipartimento di Agraria UNISS. 

[ DALLE 17.00 ]  
PREMIAZIONI CONCORSO REGIONALE 
“PANI DI SARDEGNA” AD ALGHERO.

Premiazioni Concorso Regionale “PANI DI 
SARDEGNA” AD ALGHERO” nelle due categorie: 
Pani rituali e Pani da tavola.

Consegna dei diplomi ai partecipanti dei 
due concorsi.

Consegna A�estati a personalità del mondo 
dei pani rituali.

Bread And Music: A�ività collaterale con 
l’organizzazione di un momento conviviale 
a cura del Comitato Cuochi di Alghero.

Sabato
29 NOVEMBRE

Domenica
30 NOVEMBRE

Dal 28 al 30 
Novembre
ESPOSIZIONE DEL PANE 
E DELL’OLIO
Lo Quarter Alghero Hall  

Mostra dei pani rituali 
e da tavola della Sardegna

Dal 28 al 30 Esposizione dei pani 
della Sardegna e degli oli di Alghero 
nelle vetrine delle a�ività 
commerciali, delle stru�ure rice�ive.
A�ività in collaborazione con il 
Centro Commerciale Naturale “Al 
Centro Storico di Alghero”, il 
Consorzio Turistico Riviera del 
Corallo, le Associazioni Domos e 
Welcome to Alghero.

Saranno allestite altre piccole 
mostre:
• Pane di Alghero, riscoperti e 
realizzati da Antonio Masia

• Grani e sfarinati della Sardegna, a 
cura dell’Agenzia Regionale AGRIS

• Pintadere di Sardegna, a cura della 
Signora Pazzola Maria Rosa

• Lieviti madre della Sardegna



PARCO NATURALE REGIONALE
DI PORTO CONTE ALGHERO

PARTNER

Agris
Agentzia 
pro sa chirca in agricoltura
Agenzia regionale 
per la ricerca in agricoltura


